
Een weekendje in gastenkamers in de buurt van Laon in een “bijzondere tuin” 

                                            Orgeval < Laonnois < Aisne < Picardie 

Deze “vendangeoir”, gebouwd in de 18e eeuw en op de 
monumentenlijst geplaatst (Inventaire Supplémentaire des 
Monuments Historiques) heeft een kleine tuin met een intimistische 
sfeer. Deze ommuurde Italiaanse tuin van 2500 m², met drie boven 
elkaar gelegen terrassen, bezit oude rozen, clematissen, irissen, 
vaste planten en randpalmen. Een bloemencompositie opgebouwd 
rond heldere en zachte kleuren, een heerlijke tuin om zich te 
ontspannen en te wandelen in een vredige sfeer, en zijn geest te 
laten dwalen tussen kleuren en geuren. 
De twee gastenkamers die Nathalie et Bernard Vinçon hebben 
aangelegd op de verdieping van de stallen van deze Vendangeoir 
uit de 18e eeuw, zijn de beste tijdschriften over interieurinrichting 
waardig.  
 
“De vendangeoirs zijn kenmerkend voor de streek van Laon. Ze zijn 
vaak omringd door tuintjes met een  intimistische sfeer en grote 
muren. Als de grote poort opengaat, ontdekken we de geheimen 
van de tuin. Wat de bezoekers het meest frappeert als ze bij mij 
komen, is de rust die hier heerst. Mijn bezoekers zeggen me vaak 
dat als ze gaan zitten om te genieten van de tuin, het een beetje is 
alsof ze thuis zijn. Het doet me plezier dit te horen, dat geeft aan 
dat ik mijn weddenschap gewonnen heb: mijn stukje paradijs 
inrichten, op een rustige plek. De mensen die me komen bezoeken, 
komen ook adviezen zoeken, en ik vind het heerlijk die te geven. 
Een paar dagen geleden legde ik aan iemand uit hoe hij een van 
zijn bomen kan bekleden met glycine of klimroos.” 
 
Op zaterdag 6 en zondag 7 juni worden de tuinen 
opengesteld tijdens het weekend van de “rendez-vous au 
jardin”. De tuinen van Nathalie zijn open van 14 uur tot 18 uur en 
als het mooi weer is, kunt u de tuin, bij wijze van uitzondering, ook 
’s avonds bezoeken (van 22 uur tot middernacht). Stelt u zich voor, 
de terrassen van haar tuin zijn verlicht met 300 kaarsen. Een 
schouwspel dat u beslist niet mag missen! 
Le Vendangeoir d’Orgeval 
13, Grande Rue 
02860 Orgeval (kaart : A) 
Tel.: 03 23 24 79 01 - www.vendangeoir-orgeval.com 
 
Ga ook gerust even langs in de winkel van Nathalie, ze 
heeft voor u kleine schatten om uw interieur mee te 
decoreren: nachtkastjes, hanglampen, spiegels, vogelkooien, 
vazen, borden… Als we u één tip mogen geven: ga er gewoon 
heen! Hier is het adres:  
"Antiq Déco" 
1 rue Change – 02000 LAON - Tel.: 03.23.79.93.18 

U bent van harte welkom bij Nathalie Vinçon – groot liefhebster van bloemen en een antiquair in hart en nieren

e Vendangeoir d’Orgeval ligt op 
minder dan 2 uur van Parijs en 
Zuid-België, en op 45 minuten 
van de champagnewijngaarden.  

Het is een mooie woning uit 1775, tegen 
een beboste helling aan gelegen, 
uitkomend op een terrasgewijs aangelegde 
tuin die geklasseerd is als “Jardins 
Remarquables de Picardie” (opmerkelijke 
tuinen van Picardië). 
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U heeft 
een hele 
middag 

de tijd… 
 

● De tuin met 
geneeskrachtige planten 

van de Abdij van Vauclair. 
In Bouconville-Vauclair (kaart: 

B) 
 

● Een wandeling door het Bos 
van Saint Gobain 

 
 
 
 
 
 
 
 

● Marie-Pierre Aubert laat u de 
aardbei “in al zijn staten” 

ontdekken, in “La Fraise de 
Voyenne”: saus, jam… Wie 
van zoet houdt, opgepast! 

(kaart: C) 

U heeft 

een hele dag  
de tijd… 

 
 
 

● Het Kasteel in Coucy le 
Château (kaart: D) en een 

wandeling over de stadswallen, 
hoog gelegen boven de vlaktes 

van de  Laonnois. 
 

● Een wandeling met Jean-
Jacques Boucher door de   

Molentuin van  
Quincampoix, in Ciry 

Salsogne (kaart: E) 
 

● Een wandeling door Vivaise, 
village fleuri (kaart: F) 

 

● De Jardin Du 
Vendangeoir, in Bourguignon 

sous Montbavin (kaart: G) 
 

● De art-deco kerk in 
Martigny Courpierre (kaart: H) 

 

U heeft 

een heel 
weekend 

de tijd… 
● Center Parcs, in Chamouille 
(kaart: i): een weekend midden 
in de natuur, om alle 
recreatiemogelijkheden op en 
rond het water te ontdekken. 

 

● Maak een wandeling over de 
Chemin des Dames! 

 

● Een wandeling door het parc 
du Donjon de Septmonts 

(kaart: J) 
 

● Bijzonder: de grotwoningen 
van Paissy (kaart: K) 

 
 
 
 
 
 

 
 

Om te zien en te doen in de buurt… 

 
 
 
 
 
 

 

Om te 
proeven 
in de buurt… 

 

Wandelen door Laon, op de "bekroonde berg" 

Kom de grootste boon van Frankrijk proeven: de Haricot 
de Soissons. Twee plekken die u beslist moet bezoeken: 
- de boerderij van Camille Hoche, in Vaudesson (kaart: L): 
deze producente van Haricot de Soissons laat u de 
geschiedenis van de boon en zijn geheimen ontdekken 
- in de winkel met streekproducten van Catherine Leriche, 
aan de voet van de Kathedraal van Soissons (kaart: M) 

Laon, met zijn duizendjarige erfenis en bovenop 
zijn heuvel, daagt de tijd uit: de stad, die zich als 
een acropolis verheft op een honderd meter hoge 
heuvel boven een grote krijtvlakte, heeft de 
bijnaam gekregen van “gekroonde berg”. Rond de 
kathedraal liggen in de bochtige middeleeuwse 
straatjes historische huizen. Laon met zijn 
gevarieerde en toch bij elkaar passende wijken, 
bezit één van de mooiste monumentale complexen 
van Frankrijk. Maak een tocht door deze met 
historie beladen stad en u wordt het snel eens met 
Victor Hugo die in 1835 zei: “alles is mooi in Laon, 
de kerken, de huizen, de omgeving, alles…” 
 
Laon op een ongewone manier ontdekken… 
Sinds de Gallo-Romeinse tijd is de hooggelegen stad 
met de laaggelegen stad verbonden door de 
“grimpettes”. Deze paden dienden oorspronkelijk 
om stenen te vervoeren voor de bouw van het 
hooggelegen stadsdeel. Een aantal van deze 
grimpettes zijn gerestaureerd en worden 
onderhouden om het natuurlijke erfgoed van de 
Laonnois te kunnen ontdekken. De hooggelegen 
stad is overigens met de laaggelegen stad 
verbonden door een speciaal treintje, de Poma 
2000. Hij overbrugt de 100 meter hoogteverschil 
tussen de lage stad en de hoge stad en biedt een 
mooi uitzicht over de omgeving van Laon (vertrek 
vanaf het station om de 2,5 minuten). 
 
Voor meer informatie: 
Office de Tourisme de Laon 
Hôtel Dieu 
Place du Parvis Gautier de Mortagne 
02000 Laon (kaart: N) 
Tel. 03 23 20 28 62   
www.tourisme-paysdelaon.com   

De Kathedraal van Laon, bij zonsondergang 



 

PRAKTISCHE INFORMATIE
 
Parken en tuinen: 
Le Vendangeoir d’Orgeval 
13, Grande Rue 
02860 Orgeval 
Tel.: 03 23 24 79 01 
www.vendangeoir-orgeval.com  
 

L’Abbaye de Vauclair 
02860 Bouconville Vauclair 
Tel.: 03 23 27 76 76 
www.abbaye-de-vauclair.com   
 

Le Moulin de Quincampoix 
02220 Ciry Salsogne 
Tel.: 03 23 55 90 20 
www.mytho-fleurs.com  
 

Le Jardin du Vendangeoir 
1, rue des Vendangeoirs    
02000 Bourguignon sous Montbavin 
Tel.: 03 23 24 12 94 
www.le-jardin-du-vendangeoir.fr  
 

Andere wandelingen:
La Fraise de Voyenne 
6, grande rue 
02250 Voyenne 
Tel.: 03 23 20 03 09 
 

Wandelen door het Bos van Saint  
Gobain: www.randonner.fr  
 

Center Parcs 
Domaine du Lac d’Ailette 
02860 Chamouille 
Tel.: 08 25 80 28 04 
www.centerparcs.fr  
 

Parc du Donjon de Septmonts 
02200 Septmonts 
Tel.: 03 23 74 91 36 
 

Ferme de Vauxrains 
Coopérative du Haricot de Soissons 
02320 Vaudesson 
Tel.: 03 23 53 96 65 
 

Lekker eten in de 
buurt 

Kayak de mer en Baie de Somme 

Wist u dit? 
 

De oogstschuren – zoals die van  
Nathalie Vinçon in Orgeval – zijn 
karakteristiek voor de streek van 
Laon en Soissons.  
 
“Wij zijn vlakbij het 
champagnegebied en wij hebben 
hetzelfde soort klimaat. In de 18e 
eeuw produceerde men hier witte 
wijn. De oogstschuren hebben een 
bijzondere architectuur: pal op het 
zuiden gelegen, met gewelfde 
kelders – nog in perfecte staat – op 
de begane grond, uitgegraven in de 
heuvel“ Philippe de Reyer, eigenaar 
van gastenkamers in Ambleny 

Alle verblijfsaccommodaties, restaurants en bezienswaardigheden op www.picardietourisme.com  

 

- "L’Auberge de la Vallée", Table 
Régionale de Picardie* en Logis de 
France*, in Bourg et Comin (kaart: O) 
- "L’Auberge du Lac", in Monampteuil 
(kaart: P) 
- "La Petite Campagne", in Chérêt 
(kaart: Q) 
- "L’Auberge du Moulin Bertrand", in 
Martigny Courpierre 
- "La Bannière de France", in Laon 
- Le restaurant "Le Bellevue", Logis de 
France* en Table régionale de Picardie*, 
in Coucy le Château (kaart: D) 
 
 

La Petite Campagne 
10 chemin des Vauxbresils  
02860 Chérêt 
Tel.: 03 23 24 78 63 
 
L’Auberge du Moulin Bertrand 
1, Le Moulin Bertrand 
02860 Martigny Courpierre 
Tel.: 03 23 24 71 73 
 
La Bannière de France 
11, rue Franklin-Roosevelt 
02000 Laon - Ville Haute  
Tel.: 03 23 23 21 44 
www.hoteldelabannieredefrance.com  
 
Le Bellevue 
2, porte de Laon – Ville Haute 
02380 Coucy le Château 
Tel.: 03 23 52 69 79 
www.hotel-bellevue-coucy.com  
 

L’Angélus - Chez Catherine Leriche
21, rue des Déportés 
02200 Soissons 
Tel.: 03 23 59 79 00 
 

Office de Tourisme de Coucy le Château 
Tel. 03 23 52 44 55 
www.coucy.com  
 

Office de Tourisme de Laon 
Tel.: 03 23 20 28 62 
www.tourisme-paysdelaon.com  
 
Eetgelegenheden: 
Auberge de la Vallée 
6, rue d’Oeuilly 
02160 Bourg et Comin 
Tel.: 03 23 25 81 58 
 
Auberge du Lac 
1, rue du Moulinet 
02000 Monampteuil 
Tel.: 03 23 21 63 87 
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A – Orgeval 
B – Bouconville-Vauclair 
C – Voyenne 
D – Coucy le Château 
E – Ciry Salsogne 

F – Vivaise
G – Bourguignon 
sous Montbavin 
H – Martigny 
Courpierre 

I - Chamouille
J – Septmonts 
K – Paissy 
L – Vaudesson 
M – Soissons 

N – Laon 
O – Bourg et Comin 
P – Monampteuil 
Q – Chérêt 
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Gesmoorde witlofsalade met witte bonen 

(Haricots de Soissons) en Picardische andouille  
Een recept van Savine Lefèvre, 

restaurant "Le Bellevue" in Coucy le Château 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Ingrediënten (voor 4 personen): 2 kroppen witlof, 5 cl 
wijnazijn, 1 lepel mosterd met rode vruchten, 150 g Haricots 
de Soissons, 15 cl arachideolie, 150 g andouille, zout, peper, 
suiker 
 
Bereiding:  
- Leg de bonen de avond van tevoren in water en laat ze de 
hele nacht weken; kook ze daarna 2 uur in een pan water en 
zet koel weg. 
- Maak de dressing klaar: doe de azijn in een schaaltje, voeg 
de mosterd toe, klop er olie door en zet koel weg. 
- Snijd de witlof fijn, leg in een schaal, voeg de bonen toe, 
breng op smaak met de vinaigrette en een puntje zout, peper 
en suiker. 
- Snijd de andouille in plakjes, dien op met de gesmoorde 
witlofsalade en een sauskom met vinaigrette met rode 
vruchten. 
 

*Het label Logis de France staat 
garant voor kwalitatief goede 
ontvangst,  authenticiteit en 
kennismaking met de streek via een 
menukaart met streekgerechten.  
“Les Tables Régionales de Picardie” is 
een groep restaurateurs die 
streekproducten verwerken en  
Picardische recepten aanbieden. 

 


