
La gelée de pommes 
de Nathalie Crépin 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Ingrédients :  
- 4 kilos de pommes 
- 2 kilos de sucre 
- 1 sachet de gélifiant 
 

Préparation :  
- Epluchez et épépinez vos pommes. 
Coupez les en petits morceaux. et 
arrosez les d'un jus de citron pour 
éviter qu’elles ne s'oxydent.  
- Faites cuire les morceaux à gros 
bouillons. 
- Une fois les morceaux cuits et bien 
ramollis, passez au mixeur pour obtenir 
une compote sans morceaux. 
- Remettez dans un fait-tout pour 
effectuer à nouveau un gros bouillon 
- Incorporez un sachet de gélifiant ainsi 
que 2 kg de sucre 
- Nettoyez les pots en verre et 
remplissez les à ras bords avec la gelée 
obtenue 
- Une fois remplis et fermés, retournez 
les pots pour créer le vide à l'intérieur 
et leur assurer une bonne conservation. 

SSSS éjour de charme à la ferme, chez Nathalie Crépin 
 Week-end de charme en chambres d'hôtes, en Baie de Somme... 

n plein cœur de la Baie de Somme, dans la 
petite ville de Noyelles sur Mer, Nathalie et 
Bertrand Crépin ont réalisé leur rêve : ouvrir 
des chambres d’hôtes à la ferme pour 
accueillir les visiteurs et leur faire découvrir la 
baie « à leur façon ». 
 

« Nous sommes allés chiner dans les brocantes de la 
région à la recherche de meubles anciens et d’idées 
de déco. Nous y avons déniché des lits-bateaux, des 
lits en fer forgé, des tables de toilette de belle-
maman. Et puis, n’oublions pas que ces chambres 
sont au cœur de la baie : nous avons fabriqué nous-
mêmes les lampes de chevet et les lustres, avec des 
galets troués et du bois flotté… C’est mon mari (très 
bon bricoleur !) qui a assemblé le tout. 

Je suis très heureuse de pouvoir accueillir 
des hôtes pour une ou plusieurs nuits, ici, 
dans ma région. De pouvoir communiquer 
avec des visiteurs étrangers, des Belges par 
exemple qui sont nombreux à venir en 
Picardie. Le matin je leur fais une petite 
visite dans la salle du déjeuner, où trône la 
vieille cuisinière de mes arrière-grands-
parents. C'est un objet culte. Je leur donne 
des idées de balades et leur conseille 
souvent de louer des vélos à deux pas d'ici 
au "Café Galerie". Une occasion de 
découvrir la maison absolument charmante 
de Pippa, une artiste peintre anglaise. Elle 
ne peint que la baie de Somme et expose 
dans son café ses plus belles toiles. » 
 

                                        Noyelles sur Mer < Cote Picarde - Baie de Somme < Picardie 

EEEE 

 
 
Nathalie et Bertrand Crépin 
1 rue Violette Szabo 
80860 Noyelles sur Mer (carte : A) 
Tel : 03 22 23 40 96 ou 06 10 56 43 95 
www.chambresalaferme.com 
 
De 45 à 75€ la nuit. 
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Nathalie Crépin 



Vous avez 

une après-midi 
devant vous… 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

● La Maison de l’Oiseau, à 
Cayeux sur Mer (carte : B) 

 
● Le « Relais de la Baie » : le 

café-galerie de Pippa 
Darbyshire, peintre à Noyelles 

sur Mer  
 
 

 
 
 
 

Vous avez 

une journée 
devant vous… 

 
 
 

● Le Parc du Marquenterre, 
à Saint Quentin en Tourmont 

(carte : C) 
 

● L’Herbarium des 
Remparts à St-Valery sur 

Somme (carte: D) 
 

● Une balade en Baie de 
Somme en kayak de mer 

 

● Une balade insolite à bord du 
« Ptit train de la Baie de 

Somme » 
 

● Une balade en bateau 
dans l’estuaire de la Baie 
de Somme, au départ de 
Saint Valery sur Somme, à 

bord du Commandant Charcot 
 

 

Vous avez 

un week-end 
devant vous… 

 

 
● Traversez la Baie de 

Somme à pied ! Rendez-vous 
chez Promenade en Baie, au 

Crotoy (carte : E) 
  

● Amiens : la Cathédrale 
Notre Dame, le quartier Saint 
leu à pied ou en barque, les 
Hortillonnages (carte : F) 

 

 

AAAA voir, à faire à proximité… 

 
 
 
 
 
 
 

 

A 

goûter 
à 

proximité… 

 

Le gâteau battu de Francis Fréville, à 
Quesnoy le Montant (carte : G).  

Un gâteau en forme de toque de cuisiner, à 
base de farine, de beurre, d’œufs et de 

levure. Une gourmandise dont le secret de 
fabrication reste bien gardé… 

LLLLes Jardins de Valloires, à Argoules 

C’est autour de l’Abbaye, située à Argoules, 
au Nord d’Abbeville et fondée au XIIème 
siècle, qu’ont été créés les Jardins de 
Valloires. Dans le Jardin à la Française, la 
roseraie, rose pâle et blanche dans l’esprit 
cistercien, est particulièrement intéressante 
par la hardiesse de sa conception. Les 
variétés présentées sont peu employées 
dans les roseraies classiques. Les rosiers y 
côtoient les plantes vivaces et… les carrés 
de légumes ! Création des pépinières David 
Austin en 2004, " The Rose of Picardy©" est 
un joli symbole de paix, témoin d'une 
histoire commune entre la France et 
l'Angleterre, mais aussi le titre d'une 
chanson qui a fait et fait encore la fierté de 
la Picardie.  
 
Paysagiste hors pair, Gilles Clément a su 
créer à Valloires un jardin au dessin parfait 
et qui se veut résolument pédagogique. 
Pour prolonger la découverte, le restaurant 
des Jardins de Valloires vous propose des 
mets fleuris. Laissez-vous tenter ! La 
délicatesse et le raffinement de la rose s’y 
découvrent dans des sorbets gourmands et 
colorés… 
 
Les Jardins de Valloires 
80120 Argoules (carte : H) 
Tél : 03 22 23 53 55 
www.jardinsdevalloires.com  

Les Jardins de Valloires 

© The Rose of Picardy, David Austin, 2004 



 

INFOS PRATIQUES 
 
Nathalie et Bertrand Crépin 
1 rue Violette Szabo 
80860 Noyelles sur Mer 
Tel : 03 22 23 40 96 
www.chambresalaferme.com 
  
La Maison de l’Oiseau 
RD 204 Lanchères 
80410. Cayeux-Sur-Mer 
Tel. : 03 22 26 93 93 
 

Le Relais de la Baie 
80120 Noyelles sur Mer 
Tél : 03 22 23 50 20 
http://darbyshire.free.fr  
 

Parc du Marquenterre 
25 bis chemin des Garennes  
80120 Saint-Quentin 
en-Tourmont  
Tél : 03 22 25 68 99 
www.parcdumarquenterre.com 
 
 
 
 

 
 
 
Promenade en Baie 
5, allée des soupirs 
80550 Le Crotoy 
Tél/Fax: 03 22 27 47 36 
www.promenade-en-baie.com   
 

Boulangerie Francis 
Fréville 
11 rue de l’Eglise 
80132 Quesnoy le Montant 
Tél : 03 22 24 13 43 
 

Maison du Tourisme  
Cayeux sur Mer 
Tél 03 22 26 61 15 
 

Office de Tourisme 
Saint Valery sur Somme 
Tél. 03 22 60 93 50 
 

Office de Tourisme 
d’Amiens 
Tél : 03 22 71 60 50 
www.amiens.fr/tourisme 
 

Char à voile : 
Eolia Marquenterre 
Boulevard Maritime Nord 
80120 Fort Mahon Plage 
Tél : 03 22 23 42 60 
www.eolia.info  
 

No Shoes Club 
22 allée de la Grève 
80550 Le Crotoy 
Tél : 03 22 27 11 50 
www.noshoes-club.com 
 

Ozone 
Rue Basile Capet 
80120 Quend Plage les Pins 
Tél : 03 22 23 37 92 
www.ozone-maisondelavoile.com 
 

Restauration : 
La Picardière 
101, route de Paris 
80580 Epagnette 
Tél : 03.22.24.15.28 
 
 

 

SSSSe restaurer à proximité… 

Le saviez-vous ? 

 
 
 
 
 
 

A marée basse, la Manche 
découvre à Fort-Mahon et à 
Quend d’immenses plages de 
sable. Un véritable terrain de 
jeu pour les amateurs de char à 
voile. Un moyen écologique de 
découvrir le littoral picard… Un 
sport accessible à tous, aussi : 
débutants en quête 
d’oxygénation, ou pratiquants 
chevronnés amateurs de liberté 
et de sensations fortes.  
 

Les hébergements, restaurants et sites de visite sur www.picardietourisme.com  
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A – Noyelles sur Mer  
B – Cayeux sur Mer 
C – St Quentin en Tourmont 
D – Saint Valery sur Somme 
 

E – Le Crotoy 
F – Amiens 
G – Quesnoy le Montant 
H – Argoules 
 

I – Epagnette 
J –Woincourt 
K – Favières 
L –Chépy 
M – Fort Mahon Plage 
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Herbarium des Remparts 
36, rue Brandt 
80230 Saint Valery sur Somme 
Tél : 03 22 26 69 37 
 

Kayak de Mer et Va'a 
de la Baie des Phoques 
23, rue de la Ferté 
80230 St-Valery-sur-Somme 
Tél. 03 22 60 08 44 
www.baiedesphoques.org  
 

Chemin de Fer de la Baie 
Gare – BP 31 
80230 Saint Valery sur Somme 
Tél : 03 22 26 96 96 
www.chemin-fer-baie-somme. 
asso.fr  
 

Le Commandant Charcot 
77, place du Jeu de Battoir 
80230 Saint Valery sur Somme 
Tél : 03 22 60 74 68 
 

 

- « La Picardière », Table Régionale de Picardie* à 
Epagnette (carte : I). En cuisine : Michel Savreux : « Le 
terroir picard est si riche, il y a tant de recettes, le menu 
peut changer à l'infini. Les ficielles picardes et le gâteau 
battu ont beaucoup de succès… Le gâteau de Valloires par 
exemple est un dessert que j'ai conçu en hommage à 
l'abbaye de Valloires, dont les moines cultivaient des 
poiriers. Ces détails, j'aime les partager avec les gourmets, 
je sors de ma cuisine pour en parler… » 

- « La Colonne de Bronze », Logis de France* et Table Régionale de Picardie*, à St Valery s/Somme 
- « Le Relais Guillaume de Normandy », Logis de France* et Table Régionale de Picardie*, à Saint 
Valery sur Somme 
- « Les Pilotes », Logis de France*, à Saint-Valery-sur-Somme 
- « L’Auberge de la Dune », Logis de France* et Table Régionale de Picardie*, au Crotoy 
- « La Table du Jardinier », restaurant au cœur des Jardins de Valloires, à Argoules 
- « La Gare aux Gourmets », Table Régionale de Picardie*, à Woincourt (carte : J) 
- « La Clé des Champs », Table Régionale de Picardie*, à Favières (carte : K) 
- « L’Auberge Picarde », Logis de France*, à Chépy (carte : L) 
- « L’Hôtel de la Terrasse », Logis de France*, à Fort Mahon Plage (carte : M) 
- « Le Neptune », Logis de France*, à Cayeux sur Mer 

 
 

La Colonne de Bronze 
43, quai du Romerel 
80230 St Valery sur Somme 
Tél : 03 22 60 80 07 
 

Le Relais Guillaume de 
Normandy 
46, quai du Romerel 
80230 St Valery sur Somme 
Tél : 03 22 60 82 36 
 

Les Pilotes 
37, quai Blavet 
80230 St Valery sur Somme 
Tél : 03 22 60 80 39 
 

L’Auberge de la Dune 
Rue de la Dune - St Firmin les Crotoy 
80550 Le Crotoy 
Tél : 03 22 25 01 88 
 

La Table du Jardinier 
Les Jardins de Valloires 
80120 Argoules 
Tél : 03 22 23 53 55 
www.jardinsdevalloires.com 
 

 
 

 

La Gare aux Gourmets 
2, place de la Gare 
80520 Woincourt 
Tél : 03.22.30.92.42 
La Clé des Champs 
13 Place Frères Caudron 
80120 Favières 
Tél : 03 22 27 88 00 
 

L’Auberge Picarde 
Place de la Gare 
80210 Chépy 
Tél. : 03 22 26 20 78 
http://aubergepicarde.com  
 

L’Hôtel de la Terrasse 
1461 avenue de la Plage 
80120 Fort Mahon Plage 
Tél : 03 22 23 37 77 
 

Le Neptune 
204, avenue du Maréchal Foch 
80410 Cayeux sur Mer 
Tél. : 03 22 26 77 22 
www.hotel-neptune.com  
 
 
 

 

*Le label Logis de France vous assure une qualité d’accueil, d’authenticité et de découverte des 
terroirs à travers une carte qui met en valeur les produits locaux.  
Les Tables Régionales de Picardie regroupent des restaurateurs qui travaillent des produits locaux et 
proposent des recettes de Picardie. 

 


