
 

AAAAu « 33 », le bonheur est dans le détail !  

« Un sentier de randonnée passe juste derrière la 
maison sur le bord duquel on trouve une orchidée 
extrêmement rare qui fait le bonheur des 
botanistes au mois de juin… » lance la maîtresse 
de maison avec le bonheur de ceux qui ont réussi 
leur changement de vie. 
 

Le 33 
Florence et Philippe Michon 
33, rue de Gournay 
60390 Auteuil (carte : A) 
Tél : 03 44 81 94 90 
http://letrentetrois.free.fr  
 

80€ la nuit pour 2 personnes, 
petits-déjeuners compris 

                 Auteuil < Beauvaisis – Pays de Bray - Vexin < Oise < Picardie 

SSSS 

... les chambres d'hôtes de charme de Florence Michon, une passionnée de déco 
 

itué à Auteuil, à 10 minutes du centre 
de Beauvais, dans l’Oise, « Le 33 », 
bien avant d’être aménagé en 
chambres d’hôtes par ses actuels 
propriétaires, Philippe et Florence 
Michon, était un hôtel, et 
probablement une auberge avant la 
révolution. 
 

Une chambre se trouve dans la maison même, 
les deux autres dans les dépendances. Le 
jardin fait 2 000 m². « Nous sommes en train 
de créer une roseraie et un jardin potager en 
carrés, comme au Moyen-Âge », précise 
Florence Michon. 
 

La décoration est une passion pour elle, et 
excepté le gros oeuvre, le couple a fait 
beaucoup de travaux lui-même. Elle adore les 
petits détails raffinés. « Pour Pâques, nos hôtes 
ont eu des petits lapins en chocolat dans leur 
chambre. J’ai également fait beaucoup de 
broderies, au Danemark, et vous les retrouvez 
un peu partout dans la maison. J’aime aussi 
changer la destination de certains meubles, 
comme ce meuble de mercerie, dans la salle à 
manger ». La maison est au coeur de la 
campagne, à proximité des larris. 



Vous avez 

une après-midi 
devant vous… 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

● Beauvais : sa Cathédrale, 
son Horloge Astronomique, la 

Galerie Nationale de la 
Tapisserie et le Musée 
départemental de l’Oise 

 
● Le Musée de la Poterie, à 
Lachapelle aux Pots (carte : B) 

 
● Le Parc du Château de 
Troissereux (carte : C) 

 

Vous avez 

une journée 
devant vous… 

 
 
 

● Le Musée de la Nacre, à 
Méru (carte : D) 

 

● L'atelier de poterie de 
Syvie Thémereau, à Ponchon 

(carte : E) 
 

● La Cidrerie Maeyaert, à 
Milly sur Thérain (carte : F) 

 

● Le village de Gerberoy, 
classé parmi les plus beaux 

villages de France (carte : G) 
 

● Le Jardin du peintre 
André Van Beek, à Saint Paul 

(carte : H) 

 

Vous avez 

un week-end 
devant vous… 

 
 

● Le Pays de Bray : ses 
bocages verdoyants, ses prairies 

plantées de pommiers, ses 
maisons à colombages, etc 

 
●  Une randonnée botanique 
ou un stage d’art floral avec 
Laure Hache, à Petit-Serans 

(carte : i) 
 

 
 
 
 

● Compiègne : le Château et 
son parc (hors carte) 

 

● Le Château de Pierrefonds, 
au cœur de la Forêt de 
Compiègne (hors carte) 

 

AAAA voir, à faire à proximité… 

 
 
 

 

A goûter 
à proximité… 

 

 

Le goût du pain à l’ancienne : à la ferme d’Agnès de Saint Aubin, à 
Songeons (carte : O) 

 

 

Dans le Pays de Bray, derrière la façade d’une maison, 
reconvertie en atelier - et bien souvent en caverne d’Ali 
Baba – se cachent des talents aussi discrets que 
surprenants.  
Qu’ils soient restaurateurs ou créateurs de céramique 
architecturale, potiers, décorateur de terre vernissée… 
les artisans d’art picards vous ouvrent les portes de 
leur atelier et vous dévoilent avec plaisir les secrets de 
leur savoir-faire unique. Voici quelques suggestions de 
belles rencontres à ne pas manquer… 
 
 

Atelier de Jean-Michel Savary 
Ouvert sur Rendez Vous 

52 rue Avelon 
Becquet St Paul 

60650 Saint Paul (carte : H) 
Tél : 03 44 82 25 77 

 
Atelier de Jean-Louis Nigon 
et Monique Lesbroussart 
Ouvert tous les après-midi 

1, rue de la Butée 
60650 Savignies (carte : J) 

Tél : 03 44 82 28 64 
 

Atelier de Patrice Deschamps 
Visites sur Rendez Vous 
15 rue de la Libération 

60430 Warluis (carte : K) 
Tél : 03 44 89 20 73 

 
 
 

DDDDes savoir-faire à découvrir…  

 

Atelier de Jean-Luc Noël 
Ouvert tous les jours sauf mardi et mercredi 

51 rue Pichelieu  
60380 Haincourt (carte : L) 

Tél : 03 44 82 70 79 
 

Atelier de Jacky Merigeau 
Visite sur Rendez Vous 

Stages de tournage, émaillage 
et cuisson du raku 

1062, route de la Vallée 
60650 Ons en Bray (carte : M) 

Tél : 03 44 81 62 92 
 

Atelier de Kristie Hammarström 
Stages de poterie 

290 rue de Tiersfontaine 
60390 Auneuil (carte : N) 

Tél : 03 44 47 89 96 

 

Blancs de poulet caramélisés 
La recette de Florence Michon, de l’auberge « Le 33 » 

 
"J'adore les produits de la "Ferme du Relais", à Noailles (à deux pas d'ici). 
Je conseille souvent à mes hôtes d'aller y goûter nos produits régionaux. 

Ils produisent, en plus, un miel absolument délicieux" 
 
- Faire revenir des blancs de poulet coupés en petits morceaux dans un 
peu d'huile d'olive, saler et poivrer, et ajouter un peu de noix de muscade 
râpée. 

- Une fois les blancs bien cuits, ajouter un jus de citron et une grosse cuillerée à soupe de miel. 
- Remuer vigoureusement jusqu'à ce que les morceaux de poulet caramélisent. 
- Retirer du feu dès que la couleur est bien dorée. 
- Servir avec un riz basmati et pour les gourmands, arroser avec de la crème liquide qui aura servi à 
déglacer la poêle (on peut remplacer la crème par du lait de coco pour un résultat encore plus exotique) !  
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Le jardin du peintre 
André Van Beek, à Saint Paul 



 

A 

INFOS PRATIQUES 
 

Le 33 
Florence et Philippe Michon 
33, rue de Gournay 
60390 Auteuil 
Tél : 03 44 81 94 90 
http://letrentetrois.free.fr  
 
Galerie Nationale de 
la Tapisserie 
22 rue Saint Pierre 
60000 Beauvais 
Tél : 03 44 15 39 10 
 

Musée Départemental de l’Oise 
1, rue du Musée 
60000 Beauvais 
Tél. : 03 44 11 43 83 
 

Musée de la Poterie 
17, Avenue Tristan Klingsor 
60650. La Chapelle-Aux-Pots 
Tel : 03 44 04 50 72 
 
 

Parc et Château de 
Troissereux 
1, rue du Château 
60112 Troissereux 
Tél : 03 44 79 00 00 
www.chateau-troissereux.com 
 

Musée de la Nacre 
51, rue Roger Salengro 
60110 Méru  
Tél : 03 44 22 61 74 
www.musee-nacre.com  
 

Atelier de Sylvie Thémereau 
645, rue de Pierrepont 
60430 Ponchon 
Tél : 03 44 03 40 55 
 

Cidrerie Maeyaert 
13 rue de la Gare 
60112 Milly sur Therain 
Tél : 03 44 81 33 33 
www.maeyaert.fr  

 

Office de Tourisme du Pays de Bray 
Tél : 03 44 82 62 74 
 

Office de Tourisme de Beauvais 
Tél. 03 44 15 30 30 
www.beauvaistourisme.fr 
 

Les Canards de Lalandelle 
1, rue des Sablons 
60850 Lalandelle 
Tel : 03 44 81 63 39 
 

Restauration : 
L’Ambassade de Montmartre 
2, allée du jeu de tamis 
60380 Gerberoy 
Tél : 03 44 82 16 50 
www.ambassade-de-montmartre.com  
 

Hostellerie Saint Vincent 
Rue de Clermont 
60000 Beauvais 
Tél : 03 44 05 49 99 
 

SSSSe restaurer à proximité… 
 

Kayak de mer en Baie de Somme 

Le saviez-vous ? 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Du foie gras de canard en 
Picardie, voilà une initiative 
originale ! Rendez-vous à la 

ferme-auberge des « Canards de 
Lalandelle » pour découvrir le 
foie gras picard et toutes les 
spécialités à base de canard 

(carte : P) 
 
 

Tous les hébergements, restaurants et sites à visiter sur www.picardietourisme.com  

Jardin d’André Van Beek 
1, rue des Auges 
60650 Saint Paul 
Tél : 03 44 82 20 18 
www.andre-vanbeek.com  
 

Les Fleurs en Liberté 
2,rue de Montjavoult 
60240 Serans 
Tel: 03 44 49 94 51 
http://fleursenliberte.free.fr/ 
 

Château de Pierrefonds 
60350 Pierrefonds 
Tél : 03 44 42 72 72 
www.monum.fr  
 

Office de Tourisme de 
Compiègne 
Tél. 03 44 40 01 00 
www.compiegne-tourisme.fr   
 

La Ferme de Saint Aubin 
4 rue Simon 
60650 Songeons 
Tél: 03 44 82 31 90 
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A – Auteuil 
B – Lachapelle aux Pots 
C – Troissereux 
D – Méru 
E – Ponchon 

F – Milly s/Thérain 
G – Gerberoy 
H – Saint Paul 
i – Petit Serans 
J - Savignies 

K - Warluis 
L – Haincourt 
M – Ons en Bray 
N – Auneuil 
O - Songeons 

P – Lalandelle 
Q – Beauvoir 
R – Chaumont en 
Vexin 
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- A « L’Ambassade de Montmartre », à Gerberoy  
L’enthousiasme de votre hôte, Jean-Pierre His, et son amour 
pour Gerberoy, sont vite contagieux. Il vous indiquera 
sûrement le chemin pour atteindre « le banc sur lequel on a 
une très belle vue sur les jardins en terrasse d’Henri Le 
Sidaner » ou comment on réalise une tomme au foin, « un 
délice de fromage du Pays de Bray avec son petit goût de 
noisette » 

 
 

 
- « L’Hostellerie Saint Vincent », Logis de France*, à Beauvais 
- « L’Hostellerie du Lac - La Gourmandine », Logis de France*, à Milly sur Therain 
- « La Maison Haute», à Beauvais 
A ne pas manquer : le chef cuisiner de la Maison Haute donne des cours de cuisine plusieurs fois par an. Menus 
picards, de la St Valentin, cocktails… il a de bonnes astuces à partager pour toutes les circonstances. 
- « La Taverne Picarde », Logis de France* et Table Régionale de Picardie* à Beauvoir (carte : Q) 
- « La Grange Saint Nicolas », Logis de France*, à Chaumont en Vexin (carte : R) 
 
 
 

Hostellerie du Lac 
« La Gourmandine » 
1, rue des étangs 
60112 Milly sur Therain 
Tél : 03 44 81 07 52 
 
La Maison Haute 
128, Rue de Paris 
60000 Beauvais 
Tél : 03 44 02 61 60 
www.lamaisonhaute.fr 
 
La Taverne Picarde 
18, la Folie de Beauvoir – D916 
60120 Beauvoir 
Tél : 03 44 07 03 57 
 
La Grange Saint Nicolas 
17, rue de la République 
60240 Chaumont en Vexin 
Tél : 03 44 49 11 00 

 

 
*Le label Logis de France vous assure une qualité d’accueil, d’authenticité et de découverte des terroirs à travers 
une carte qui met en valeur les produits locaux.  

 


